Estetyka i dekoracja lokali
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Wraz z nauczycielem wybierz sie na wycieczke do hotelu (w swoim miescie lub okolicy). Zwréé
szczegolng uwage na estetyke i dekoracje lokali i czesci gastronomicznych.

Wymien elementy, ktére wplywaja na estetyke lokalu (wnioski powinny wskazywac elementy z ponizszych):

— Kolorystyka, rodzaj materiatow wykonczeniowych, meble, wyposazenie oraz osSwietlenie tworzg klimat
kazdego wnetrza.

— Tradycyjne restauracje czesto maja klasyczny wystroj: materiaty wykorficzeniowe dobrej jakoSci, kolory
fagodne i stonowane.

— Kluby, puby, stylowe restauracje cechuje nowoczesna, odwazniejsza aranzacja wnetrz.

— Na estetyke lokalu ogromny wptyw ma rodzaj i sposob oswietlenia, ktore dobieramy do grup
konsumentow, ktorzy stanowig trzon klienteli lokalu.

— Wyposazenie sali konsumenckiej, takie jak: stoly, krzesta, pomocniki, parawany itp.

— Roslinnosc i kwiaty stanowig barwny, zywy element wplywajgcy na estetyke lokalu.

—  Stroje stuzbowe personelu powinny by¢ dostosowane do wystroju lokalu oraz pory dnia.

—  Wykfadziny i panele powinny podkres$lac klase i typ lokalu.

— Wlasciwie dobrana bielizna stotowa, zaston i firan w lokalu gastronomicznym.
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Zdjecia: http://www.ibishotel. com/pl/hotel-339-ibis-zczecin-centrum/inde. shtml



