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odziat tac i ich zastosowania
Obstuga konsumenta w hotelarstwie cze$¢ 1, J.Duda, S.Krzywda, rea 2007, s. 66-69

I..I Obstuga konsumenta czes$¢ 1, R.Jargon, WSIP 2000, s.164-171
I—y—\| Poradnik kelnera, H.Leitner, WSIiP 1993, s. 53-62

Obstuga gosci czes¢ 1, R.Szajna, D.tawniczak, A.Ziaja, rea 2010, s. 110-113

Taca (wh. tazza z pers. taszt-kubek) jest to przedmiot - ptaskie naczynie, na ktorym przenoszone sg lub

podawane do stotu najczesciej dania lub zastawa stotowa. Tace najcze$ciej sq wykonane z metalu -

posrebrzanego lub zdobionego malunkami. Istniejg rowniez tzw. tacki - jednorazowe naczynia wykonane

z tektury, plastiku lub styropianu. Jako antyki lub wykonane catkowicie ze srebra, tace uwazane sg za

przedmioty wysoko wartosciowe.

Taca ufatwia kelnerowi obstuge.

Zastosowanie tac:

y

-,

Tacka wiederiska
- Srednica ok. 30 cm
Stuzy do:
indywidualnej obstugi goscia np.: przenoszenie butelki i szklanki przy indywidualnym

zamowieni , serwis filizanki kawy lub herbaty;

przenoszenie pojedynczych sztuccow, kieliszkow;

bardzo mafe — ok 15 cm mogq stuzy¢ do podania rachunku konsumentowi lub
wydawanie reszty z naleznosci;

Taca okragfa, duza
- z wysokim rantem

- $rednica do 60 cm
Stuzy do:

tace z wysokim rantem do obstugi w barach oraz pubach do noszenie duzej iloSci
kufli i pokali, do zbierania zuzytej zastawy. Mogq stuzyc tez do obstugiwania gosci
przy stoliku (serwisem niemieckim) lub do uzupefniania brakujgcych elementow
nakrycia;

serwowania napojow na przyjeciach, zbieranie zastawy stofowej po konsumpcji ze
stolika;

Tace duze prostokatne
- bok do 65 cm
Stuzy do:
uzywa sie do przenoszenia elementow positku z kuchni oraz do obstugi room service;

przenoszenia zastawy stotowej z rozdzielni do pomocnika kelnerskiego;
przenoszenia brudnych naczyn w wigkszej iloSci do zmywaka;

nie majg swojego zastosowania przy stoliku;

Tace owalne
- wieksza $rednica do 80 cm
Stuzy do:
wykorzystywane sq w serwisie amerykanskim: kelner w lewej rece trzyma tace,

a w prawej podreczny rozkfadany stolik - TRAY JACK, ktory musi roztozy¢ jednym
ruchem, po ustawieniu stolika kelner zsuwa na niego tace i korzysta z niego jak

Ze stolika pomocniczego.

Wzory tac pochodzg z http://gastrosklep.pl



http://pl.wikipedia.org/wiki/J%C4%99zyk_w%C5%82oski
http://pl.wikipedia.org/wiki/J%C4%99zyk_perski
http://pl.wikipedia.org/wiki/Naczynie
http://pl.wikipedia.org/wiki/Jedzenie
http://pl.wikipedia.org/wiki/Zastawa_sto%C5%82owa

Podziat tac:

|

Rodzaje tac
(wielkos¢ i ksztatt)
| |
Tace mate i okragte Tace duze, okragte, prostokatne i owalne
(zwane wiedenskimi)
( Rodzaje tac )
(tworzywo)
& J
| P < |
Tace metalowe Tace z tworzyw sztucznych Tace laminowane
(najczesciej antyposlizgowe)
- J

Zasady pracy przy uzyciu tac:

nie przecigzamy tac i tym samym wiasnych rak,

ciezar na tacy powinien byc rownomiernie roztozony,

podczas zbierania brudnych naczyn na tace staramy sie je wstepnie sortowac,

tace przenosimy ostroznie, ze szczegdlng uwagq na poruszajgce Sie 0soby,

ciezkie i wysokie elementy ustawiamy blizej Srodka, a Izejsze, nizsze blizej krawedzi,

butelki i inne wysokie przedmioty mozemy na tacy przenosic w pozycji lezgcej,

podczas nakrywania przy konsumencie elementy na tacy powinny leze¢ w odwrotnej kolejnosci niz na
stole — sztucce i naczynia lezgce skrajnie z lewej strony na stole, powinny na tacy zajmowac prawq
strone,

filizanki przenoszone na tacy powinny by¢ ustawione uszkami w prawg strone, utatwi to serwowanie.



