Naczynia stofowe
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Naczynia stotowe
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Naczynia ceramiczne, zwane réwniez wyrobami ceramicznymi, stanowig najwiekszg grupe naczyn

stotowych. Do ich produkcji wykorzystuje sie:

e porcelane - mase ceramiczng uzywang m.n. do wyrobu delikatnych naczyn stotowych lub
przedmiotow artystycznych. Porcelana charakteryzuje sie niskim stopniem nasigkliwo$ci, duzg
wytrzymato$cig mechaniczng i wysokg odporno$cig na dziatanie czynnikow chemicznych. Ze wzgledu
na sktad chemiczny oraz temperature wypalania wyroznia sie dwa rodzaje porcelany szkliwione;j:
twardg (wypalang w temp. 1350-1460 °C) i migkka (wypalang w temp. 1350-1460 °C);,

e porcelit - tworzywo ceramiczne uzywane m.in. do produkcji naczyn stotowych i urzadzen sanitarnych,

e fajans - wyrdb z biatej glinki wypalanej, pokrywanej nieprzezroczystym szkliwem,

e kamionke - twardy materiat ceramiczny, nieprzezroczysty i nieprzesiakliwy.
W zakfadach gastronomicznych wyzszej kategorii (LUX, 1) naczynia stotowe:

e wykonane sg z biatej, cienkiej i gtadkiej porcelany,

e zdobione emblematami i nazwa zakfadu.

W zaktadach nizszej kategori:

e wykonane z biatego, kremowego lub kolorowego porcelitu,

e czasem zdobione emblematem i nazwa zaktadu.

Nazwa: talerz pfaski
Rozmiar np.: 26, 32 cm oraz 24, 27
Zastosowanie: danie zasadnicze - dania

migsne lub rybne z dodatkami

Nazwa: talerz gteboki
Rozmiar np.: 22 cm do 24 cm

Zastosowanie: zupy czasem desery

Nazwa: talerz ptaski - przystawkowy
Rozmiar np.: 20, 21 cm
Zastosowanie: przekaski zimne i gorgce

oraz desery

Nazwa: talerz do ciast
Zastosowanie: serwowanie drobnych

wyrobéw cukierniczych

Nazwa: talerz ptaski - deserowy
Rozmiar np.: 17, 19 cm oraz 15
Zastosowanie: dania barowe, pieczywo,

desery na mniejszych masto



Nazwa: potmisek owalny 6-porcjowy
Rozmiar np.: 20, 24 cm - owalny
Zastosowanie: przekaski wszelkiego

rodzaju oraz potrawy garmazeryjne

Nazwa: $wiecznik 2-ramienny
Zastosowanie: element dekoracyjny,

umozliwia ustawienie na stole swiec

Nazwa: salaterka owalna

Rozmiar np.: 9 cm

Zastosowanie: do podawania
indywidualnych porcji ziemniakéw,

suréwek, jarzyn

Nazwa: salaterka owalna duza
Rozmiar np.: 24, 28 cm
Zastosowanie: do podawania
wieloporcjowo ziemniakow, surowexk,

jarzyn

Nazwa: potmisek owalny 12-porcjowy
Rozmiar np.: 28, 33, 39 cm - owalny
Zastosowanie: przekaski wszelkiego

rodzaju oraz potrawy garmazeryjne

Nazwa: swiecznik - wazonik
Zastosowanie: element dekoracyjny,
Swiecznik z przestrzenig do ustawienia

kwiatow

Nazwa: salaterka okragta

Rozmiar np.: 8 cm

Zastosowanie: serwowanie dodatkow do

dan zasadniczych: mizeria, safata,

surowki

Nazwa: salaterka okragta duza
Rozmiar np.: 26 cm

Zastosowanie: do podawania
wieloporcjowo ziemniakow, suréwek,

jarzyn

Nazwa: potmisek do ryb
Rozmiar np.: 32 cm - owalny
Zastosowanie: potrawy ze $ledzi i innych

ryb np.: ryba po grecku

Nazwa: serwetnik
Zastosowanie: umoZzliwia estetyczne

podanie serwetek papierowych

Nazwa: salaterka okragfa Srednia
Rozmiar np.: 16, 23 cm
Zastosowanie: do podawania
wieloporcjowo ziemniakéw, surowek,

jarzyn

Nazwa: dzbanek do herbaty
Pojemno$¢ np.: 1.6, 0.5
Zastosowanie: serwowanie naparu
herbacianego do stofu konsumenta,

indywidualnie lub grupowo



Nazwa: dzbanek do kawy

Pojemno$¢ np.: 1.5, 0.6 |

Zastosowanie: indywidualny lub stofowy
dzbanek do serwowania naparu

kawowego

Nazwa: cukiernica
Zastosowanie: serwowanie cukru na stot

konsumenta

Nazwa: waza
Pojemno$¢ np.: 2,51
Zastosowanie: serwis zup na stot

konsumencki

Nazwa: flaczarka na nézce

Pojemnos$¢ np.: 300 ml - 500 ml

Zastosowanie: do zapiekania i podawania

flakow

Nazwa: mlecznik
Pojemno$¢ np.: 0.3,0.151
Zastosowanie: serwowanie mleka lub

Smietanki do napojow goracych i zup

Nazwa: chrzaniczka

Zastosowanie: umozliwia serwowanie

chrzanu np.: do golonki

Nazwa: maselnica
Zastosowanie: stuzy do serwowania

masta na stot konsumenta

Nazwa: solniczka-pieprzniczka
Zastosowanie: zastepuje klasyczny

menaz

Nazwa: dzbanek do wody
Pojemno$¢ np.: 1.4 1-31
Zastosowanie: serwowanie wody na stét

konsumencki

Nazwa: sosjerka
Zastosowanie: serwowanie soséw do dan

zasadniczych jak i deserow

Nazwa: kosz na chleb
Zastosowanie: umozliwia serwis

pieczywa na stét konsumenta

Nazwa: bulionéwka na ndzce
Pojemnos$¢ np.: 200 ml — 250 ml
Zastosowanie: serwis bulionow,

barszczu, zup-kreméw



Nazwa: taca mata
Rozmiar: do 25x25 cm
Zastosowanie: serwis bankietowy,

przystawki, dania garmazeryjne, ciasta

Nazwa: kieliszek do jaj

Zastosowanie: serwis jaj na migkko np.:

do $niadania

Nazwa: butelka do octu/oliwy
Zastosowanie: serwowanie ptynnych

przypraw i dodatkow do dari

Co szkodzi porcelanie?

Nie stuzg porcelanie nagte zmiany temperatury. Wyjeta z lodowki i poddana podgrzaniu moze ulec

zniszczeniu (tzw. szok termiczny).

Jak dba¢ o porcelane?

Nazwa: taca duza
Rozmiar: do 25x50 cm
Zastosowanie: serwis bankietowy,

przystawki, dania garmazeryjne, ciasta

Nazwa: salaterka kwadratowa
Rozmiar np.: 21 cm

Zastosowanie: do podawania
wieloporcjowo ziemniakow, Surowek,

jarzyn

Nazwa: posypywaczka
Zastosowanie: czesto wykorzystywana

do serwowania sypkich przypraw

 nie zaleca sie zmywania porcelany w zmywarce,
e mozna zmywac jedynie porcelang zdobiong pod polewa lub w polewie,

« nalezy uktadac¢ porcelane oraz inne produkty tak, aby nie stykaty sie ze sobg,

o nalezy uzywac srodkdéw myjacych przeznaczonych tylko do zmywarek,

« do mycia recznego nalezy uzywac jedynie delikatnych ptynéw i nie uzywac szorstkich Sciereczek

i ggbek.

Nazwa: filizanka
Pojemnos$¢ np.: do 300 ml
Zastosowanie: indywidualny serwis

kawowy lub herbaciany

Nazwa: popielniczka
Zastosowanie: przeznaczona do

strzepywania papierosow w wydzielonych

dla palgcych pomieszczeniach lokalu

Zdjecia porcelany pochodzg
Z serwisu internetowego:

www.polskaporcelana.pl



