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Przyjecie jest organizowane przewaznie z okazji uroczystosci rodzinnych,
osobistych, firmowych, uroczystych przyje¢ na czes¢ osobistosci itp..

Przyjecia umozliwiajg oderwanie sie od ktopotow dnia codziennego, okazanie
goscinnosci, wymiang pogladow, zawarcie nowych znajomosci, pogtebienie
przyjazni. Swiadczg tez o kulturze osobistej zaréwno gospodarzy, jak i gosci.

W poréwnaniu z dniem powszednim charakteryzujg sie tym, ze:
 zastawa stotowa jest bogatsza i liczniejsza,
* menu, jest obfitsze,
* napoje sg odpowiednio dobrane do menu,

* ubidr gospodarzy i gosci jest odswietny, co przyczynia sie do podniesienia
nastroju

* rozmowa ma charakter swobodny.







Czynnosci zwigzane z organizacja przyjecia:

Przygotowanie do zawarcia umowy
(rozmowa wstepna, sporzgdzenie listy kontrolnej)

- ustalenie oczekiwan zleceniodawcy,

- scharakteryzowanie gosci,

- ustalenie rodzaju imprezy, liczby gosci, daty i godziny przyjecia,

- wskazanie przedziatu cenowego,

- okreslenie wstepnego sktadu menu,

- preferencje zywieniowe, zwyczajowe i propozycje dotyczgce dekoraciji,
- ustalenie przebiegu imprezy i oprawy artystycznej,

- ustalenie sposobu komunikowania sie,

- wyznaczenie osob odpowiedzialnych za prace nad przyjeciem,




Czynnosci zwigzane z organizacja przyjecia:

Opracowanie ostatecznej propozycji
(rozmowy i konsultacje)

- okreslenie menu i sposobu serwowania,

- ustalenie sposobu ustawienia stotow, dominujacej kolorystyki, ogolnych
zasad aranzacji stotu i pomieszczen,

- skalkulowanie imprezy i okreslenie ostatecznych kosztow,

- okreslenie tzw. ,bonuséw’,

- przygotowanie umowy,

- zarezerwowanie odpowiednich pomieszczen i wpisanie imprezy w grafik,




Czynnosci zwigzane z organizacja przyjecia:

Podpisanie umowy
(przyjecie zlecenia, dalsze czynnosci)

- podpisanie umowy i okreslenie formy ptatnosci,

- ustalenie zasad ewentualnej rezygnaciji i okreslenie wysokosci zaliczki oraz
kwot, ktére bedg gwarancja pokrycia kosztow lokalu w razie rezygnacii,

- ustalenie harmonogramu prac,

- przekazanie informacji do kuchni, do kierownika sali i do innych
jednostek/os6b odpowiedzialnych za organizacje — ustalenie listy kontrolnej

- Spis inwentarza,

- wyznaczenie osob odpowiedzialnych za poszczegolne punkty umowy.







Kto moze zleci¢ organizacj¢ przyjecia?

Osoby prywatne:
- przyjecie z okazji chrztu, komunii, zareczyn, slubu czy jubileuszow,
- przyjecie-niespodzianka jako ,prezent” dla innej osoby z roznych okazji,

Instytucije:
- przyjecie z okazji zjazdow, sympozjow, kongresow czy innych konferencii,
- przyjecia organizowane dla zaktadow, firm — imprezy firmowe: oficjalne,
Swigteczne czy integracyijne,
- przyjecia organizowane przez urzedy panstwowe — przyjecia protokotu
dyplomatycznego,
- przyjecia towarzyszgce imprezom kulturalnym — z okazji promaocji filmu,
ksigzki
Hotele:
- dla gosci hotelowych jako oferta ustugi dodatkowej,
- dla 0sb6b z zewnatrz — przyjecia o roznym charakterze.




Przyjecia nieformalne dla matych grup

Kawa i herbata

Rozpoczecie: miedzy 16° a 189 Czas trwania: ok. 1 godziny

Popotudniowe przyjecia dla niezbyt licznego grona osob. Mimo ze nalezg one do
grupy przyjec siedzacych nie jest tu wymagany stot i odpowiednia ilos¢ miejsc dla
kazdego goscia. Spotkania przy kawie czy herbacie mogg odbywac sie przy
niskich tawach i stolikach. Obok kawy i herbaty z dodatkami (cukier, mleczko,
Smietanka, cytryna), podawane sg ciasta i ciasteczka, a nastepnie soki i woda
mineralna. Mozna podac koniak, likier lub winiak.







Przyjecia nieformalne dla matych grup

Przyjecie dla mtodziezy

Najczesciej w formie coctail party

Przyjecie czesto potgczone z mozliwoscig potanczenia. Podstawg tego przyjecia
sg hapoje bezalkoholowe. Menu jest tylko skromnym uzupetnieniem.
Najpraktyczniejsze sg tartinki (4-5 sztuk na osobe), koreczki z sera, zapiekane
sliwki owiniete boczkiem, pulpeciki, paluszki, ciasteczka, cukierki i owoce. Na
koniec mozna podac¢ kawe i herbate. Napoje i zakgski najlepiej ustawi¢ na stole
w formie bufetu. Poza napojami i zakgskami powinny znalez¢ sie tam literatki i
szklaneczki. Nalezy pamieta¢ o ustawieniu serwetnikow z papierowymi
serwetkami do wycierania ust i rak.







Przyjecia nieformalne dla matych grup

Przyjecie dla dzieci

Wymaga duzego zaangazowania dorostych.

Przygotowanie przyjecia dla matych gosci z okazji imienin, urodzin czy karnawatu
wymaga poswiecenia wiekszej ilosci czasu. Kilka dni wczesniej nalezy utozyc
program zabaw | zaplanowaC wszystkie czynnosci. Musi on by¢ urozmaicony
| przepleciony réznymi zabawami, grami i konkursami. Czes¢ obowigzkow
powinna spoczywac na dziecku, ktére moze samo lub przy pomocy rodzenstwa
przygotowaC zaproszenia, dekoracje i1 rekwizyty do zabaw. W dniu przyjecia
dorosli czuwajg nad catoscig | przygotowujg menu w postaci kanapek
| kolorowych galaretek. Tego dnia nie zaprasza sie znajomych na herbatke.
Dorosli jedynie odprowadzajg dzieci na przyjecie | odbierajg je 0 wczesniej
umaowionej godzinie.
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