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Bankiet amerykanski (mieszany)

Bankiet amerykanski stanowi potgczenie bankietu zasiadanego z angielskim.
Organizacja wymaga wydzielenia powierzchni (sali)) do przyjecia typu
angielskiego oraz czesci powierzchni na ktorej zostang ustawione stoty do
konsumpcji na siedzgco.

Bankiet jest organizowany z okazji uroczystosci o charakterze zamknietym np.:
w czasie konferenciji, narad, zjazdow.

Zasada ustawiania stotow bankietowych zalezy od:
- liczby uczestnikow,

- liczby gosci honorowych,

- mozliwosci lokalowych.







Bankiet amerykanski (mieszany)

Stoty bankietowe powinny by¢ ustawione:
- w centralnym punkcie sali, pod zyrandolem,
- wzdtuz sciany gtowne,.

Podczas ustawiania stotéw nalezy zwrécié¢ uwage na:
- dobre oswietlenie,

- fatwosc¢ dojscia do nich,

- odlegtos¢ od scian (rowna odlegtosc),

- powierzchnie stotow-blatow (w jednej ptaszczyznie),

- wlasciwe rozmieszczenie i ustawienie krzeset.
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Bankiet amerykanski (mieszany)

Ustawienie potraw na stotach:

- potmiski z wedlinami i miesem,

- salaterki i potmiski z satatkami, sosami itp.,

- potmiski z rybami,

- kosze z owocami,

- tace | patery z ciastami, tortami itp.,

- na brzegach bufetu ustawia sie talerzyki, sztucce i szkto,

- na brzegach, od strony obstugi, ustawia sie sprzet zapasowy.

Na bankietach typu mieszanego uczestnicy sami pobierajg wystawione potrawy,
natomiast potrawy i napoje gorgce oraz napoje alkoholowe i bezalkoholowe
serwujg kelnerzy przy stotach konsumenckich. Dlatego oprocz stotu gtéwnego
nalezy ustawi¢ stoty pomocnicze dla kelneréw
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talerzyki przekaskowe

sztucéce

pieczywo

tartinki

owoce

sosy

potmisek szwedzki
poétmisek z rybami
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satatki z pomidoréw, ogérkow

10. dekoracje kwiatowe

Bufet z napojami
i szkio do napojow

11. sery

12. stét pomocniczy
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