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WODKA

Wddka jest bezbarwnym, klarownym roztworem wodnym spirytusu o neutralnym smaku.
Produkowana jest z roznych zbo6z lub ziemniakow. Najlepsze waodki robi sie ze zboza (przede
wszystkim z jeczmienia, pszenicy oraz zyta). Zawartos¢ alkoholu wynosi co najmniej 40% obj.
Poza czystymi wodkami produkuje sie tez wodki aromatyzowane trawg zubrowka, pieprzem,
sherry, tarning, limetami itp. Historia pochodzenia wodki, jak rowniez jej nazwy jest
kontrowersyjna. Przypuszcza sie, ze wyrob wodki zapoczgtkowano w celach medycznych,
a miato to miejsce w Rosji, w forcie Wiatka, gdzie w Xll wieku napdj ten nazywano ziziennaja

woda - woda zycia lub wodka, wodiczka - co jest zdrobnieniem stowa woda. Aleksander
Bruchner twierdzi natomiast, ze wodka powstata w Polsce... "... | od nas na Rus
powedrowata... ". Trudno to jednoznacznie potwierdzi¢, gdyz zbyt mato jest dokumentéw na
dowdd znajomosci procesu destylacji na naszych terenach. tukasz Gotebiowski pisat z kolel,
ze "... wodka w XIV wieku w Niemczech wynaleziona aqua vitae, okowitg zwana, przedtuzac
miata zycie, u nas gorzatkg (horylkg na Rusi), od palenia. Z Niemiec dotarta do Polski..."




KULTURA
KONSUMPCJI
WODEK

KULTURA JEST W NAS...

Podstawowg zasadg warunkujgcg kulturalne picie wodek jest psychiczne
nastawienie pijgcego, ktéry powinien siadac¢ do stotu z zamiarem rozgrzania sie,
poprawienia nastroju, wypicia czegos dobrego, ale nie po to, by sie upic,

wowczas bowiem o kulturze nie moze by¢ mowy.
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WODKI, JAK WINA, MAJA ROWNIEZ SWOJE REGULY SPOZYCIA:

Temperatura podawania - Wodki czyste lub gatunkowe wytrawne pije sie zawsze
na zimno (najlepiej z lodowki), pétwytrawne lub poétstodkie - ochtodzone, stodkie
| likiery — w temperaturze pokojowej.

Wybér gatunku woédki do potraw - Na poczatku obiadu lub kolacji, a wiec do
przekgsek, podaje sie wodki wytrawne, gorzkie lub zotgdkowe; do positku - wodki
potwytrawne lub potstodkie, do deseru i kawy - stodkie oraz likiery; do kawy czarnej
chetnie pije sie rowniez koniak (winiak), do podwieczorku - najlepiej kieliszek likieru
lub cocktailu.

Sposob podania - wodke, zwtaszcza dobrg, pije sie dla przyjemnosci, a nie dla
popadania w stan oszotomienia, dlatego spozywane dawki powinny byc niewielkie.

= Waodki wytrawne podaje sie w kieliszkach, zawierajgcych 35-40 ml.
= Waodki stodkie w kieliszkach mniejszych, zawierajgcych 20-25 ml.
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WODKA WIELE MA TWARZY...

Wédke naturalng, jak wypalanki winne bez
roznicy pochodzenia i nazwy, a wiec francuski
koniak lub polski winiak, jezeli tylko jest wysokiej
jakosci, stary, odlezaty, podaje sie w specjalnych
kieliszkach koniakowych, stosunkowo duzych
(pojemnos¢ catkowita 80-100 ml) o ksztatcie

zwezajgcym sie ku gorze. Kieliszek napetnia sie
dobrze ochtodzong cieczg do jednej czwartej lub
jednej trzeciej zawartosci (25-30 ml) i ogrzewa
lekko w dloni, co powoduje  wiekszg
wyczuwalnos¢ bogatego aromatu i zharmonizo-
wanego bukietu tych czesto wybornych trunkow.
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WODKA WIELE MA TWARZY...

Whisky (rowniez starke) pije sie zwykle ze
szklaneczki (120-150 ml) z grubym dnem, do
ktérej przed wlaniem ochtodzonego napoju
wktada sie kostke lodu. llos¢ wlanej whisky
powinna by¢ niewielka: ok. 30 ml, czyli 1/5
szklaneczki.
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WODKA WIELE MA TWARZY...

Cocktaile, jako napoje alkoholowe o stabszej
mocy, konsumuje sie w wiekszej ilosci,
przewaznie ze  specjalnych  kieliszkéw
cocktailowych o pojemnosci 65-75 ml. Kieliszki
cocktailowe w przeciwienstwie do koniakowych
majg ksztatt rozszerzajgcy sie ku gorze, co

pozwala na dodanie plasterka cytryny,
pomaranczy lub innego owocu.
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